Vina Amorino

De las mejores uvas del Ribeiro, elaboramos nuestro Vifia Amorifio
Seleccién, donde se fusionan los conocimientos actuales y la experiencia
adquirida por varias generaciones para alcanzar un vino de gran

expresion.

NOMBRE: Vifia Amorifio Seleccion.

BODEGA: Bodegas Docampo S. A.

VARIEDADES : 35% Treixadura, 35% Torrontés, 30% Palomino.
TIPO DE VINO : Blanco.

ZONA DE PRODUCCION: Denominacion de Origen Ribeiro.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS : Amarillo pajizo,

Q(/‘%('(M:’?/ : brillante con tonos acerados. En nariz es limdiotado y
persistente. Buena entrada en boca y evoluciomaegiio paso.
RIBEIRO Suave y recuerdo final largo.

DenominAciON DE ORIGEN

TEMPERATURA DE CONSUMO : 10°c.

PROCESO DE ELABORACION: Seleccién de las mejores uvas de
nuestros vifiedos, aplicando posteriormente un poode

despalillado y una breve maceracion en frio. Fetaoédn controlada
en acero inoxidable a temperatura constante de W62cvez

finalizada realizamos la primera trasiega paragumstreposo del

vino, realizando un meticuloso seguimiento hastanshiotellado.

FICHA TECNICA :

Graduacion alcohdlica: 11.7% vol.
Acidez total (en &cido tartéarico): 6 gr/l.
Extracto seco: 19 gr/l.

PRESENTACION COMERCIAL :
Botella de 750 ml:

Caja de carton de 6 botellas.
Estuche de carton de 3 botellas.

www. bodegasdocampo.com




