VINA do
CAMPO

Tinto Autoctono

La variedad Mencia, soporte de la elegancia vitivinicola de Galicia, en cuya
tierra desarrolla sus aromas mds peculiares, consigue elaborar vinos donde conviven
una delicada presencia y una destacada personalidad.

NOMBRE: Vifia do Campo.

BODEGA: Bodegas Docampo S. A.

VARIEDAD : 95% Mencia, 5% Caifio.

TIPO DE VINO : Tinto.

ZONA DE PRODUCCION: Denominacion de Origen Ribeiro.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS : Procedente de la variedad
autéctona Mencia, se presenta con un atractividbierto vestido rojo purpura
sostenido. Aroma noble, complejo y al mismo tienmpaduro y limpio con
intensidad a frutos en baya y endrinas. En bogaesenta seco e incisivo en la
entrada. Expresion tanica rica con carécter, &faque cambia en el postgusto
y deja rica sensacion de sabrosidad.

TEMPERATURA DE CONSUMO : 14°c.

GASTRONOMIA : Las amplias sensaciones de la variedad, permiten
acompaniar la alta cocina gallega y las modernatetaias gastrondmicas que
buscan nuevos horizontes con sofisticados y exqsipiatos a partir de carnes
de caza.

PROCESO DE ELABORACION: Los cuidados constantes de la vid, reportan
un agradecido fruto que se selecciona en una edmeeamdimia. Los trabajos y
experiencias acumuladas por generaciones de nimstema sirven de empuje
a este vino varietal, elaborado bajo los sistemadidionales y aplicando las
mejores técnicas actuales, que logran unos parmdsradrcalidad exigentes. Las
especiales y singulares caracteristicas de esedadr unida a una cuidadisima
elaboracién, constituyen un particular conjunto @riwo con un resultado de
limitada y escasa disponibilidad.

FICHA TECNICA :

Graduacion alcohdlica 12.6%vol.
Acidez Total: 5.6 gr/l.

Extracto seco 21gr/l.

PRESENTACION COMERCIAL :

Botella de 750 ml.
Caja de cartén de 6 botellas.

www.bodegasdocampo.com




