VINA do
CAMPO

RIBEIRO
Denominacién de Origen

VINA do

Blanco autoctono

A lo largo de la historia, los vinos del Ribeirdasecen su alta calidad
en la utilizacion de las variedadeBreixadura y Torrontés. Estas

variedades autoctonas confieren las caracteristiggsersonalidad de
los vinos de esta region.

NOMBRE: VINA do CAMPO

BODEGA: Bodegas Docampo S.A.

VARIEDADES: 70% Treixadura y 30% Torrontés

TIPO DE VINO: Blanco

ZONA DE PRODUCCION: Denominacion de Origen Ribeiro

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS : De aspecto amarillo
pajizo, brillante con notas verdosas. A la narizstta aromas
complejos de fruta madura entrelazados con reca@ithicos y
varietales. En boca es ligero, equilibrado, amgiegante, untuoso y
muy expresivo. Postgusto intenso y prolongado caplias
sensaciones.

GASTRONOMIA :
Aperitivos, pescados ligeros, mariscos y moluscos.

TEMPERATURA DE CONSUMO :
9°c-11°

PROCESO DE ELABORACION: La vendimia se realiza en el
momento Optimo de maduracion, en cajas de poc&iczobpara
mantener el buen estado de las uvas, las cualas pasuna mesa de
seleccidn y estan en una maceracion pelicular teihoras a una
temperatura de 6°c. La fermentacion alcoholicdaslélos variedades
conjuntamente, se realiza a una temperatura cadaae 16°c en inox
durante 14 dias. Al final de ésta, el vino repossagura hasta su
momento de embotellado.

FICHA TECNICA :
Graduacion alcohdlica: 12.3%
Acidez total (en &cido tartarico) : 6gr/l.
Extracto seco: 18gr/l.
Azlcar reductor: 2.4gr/l.

PRESENTACION COMERCIAL :
Botella de 750ml
Caja de carton de 12 botellas
Caja de cartdn de 6 botellas
Estuche de cartén de 3 botellas
Estuche de cartdén de 2 botellas

www. bodegasdocampo.com



