VINA do CAMPO

Con la variedad autéctona Godello, hemos elaborado este
monovarietal de amplias expresiones y gratos recuerdos

NOMBRE: VINA do CAMPO

BODEGA: Bodegas Docampo S.A.

VARIEDADES: 100% Godello

TIPO DE VINO: Blanco

ZONA DE PRODUCCION: Denominacion de Origen Ribeiro

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: De aspecto amarillo
verdoso, brillante con notas doradas. En nariz se muestra fresco,
elegante, con notas minerales junto con frutos citricos y recuerdos
varietales. Amplio en boca, goloso y con una equilibrada acidez. Final
intenso con amplias sensaciones y recuerdos frutales y varietales.

GASTRONOMIA:
Pescados, mariscos y moluscos.

TEMPERATURA DE CONSUMO:
11°c-12°

PROCESO DE ELABORACION: La vendimia se realiza en el
momento 6ptimo de maduracion, en cajas de poca capacidad para
mantener el buen estado de las uvas, las cuales pasan por una mesa de
seleccion y estan en una maceracion pelicular durante 5 horas a una
temperatura de 6°c. La fermentacién alcohdlica, se realiza a una
temperatura controlada de 16°c en inox durante 14 dias. Al final de ésta,
el vino reposa y madura hasta su momento de embotellado.

VINA do

CAMPO Graduacion alcohélica: 12.4%

FICHA TECNICA:

Acidez total (en &cido tartarico) : 6,3gr/l.
S oe /o Extracto seco: 19gr/l.

/ Az(car reductor: 2.1gr/l.
PRESENTACION COMERCIAL:
Botella de 750ml:

Caja de carton de 6 botellas




